Suppen:

O Lauchcremesuppe

O Feurige Gulaschsuppe

O Spargelcremesuppe (saisonal)

O Gemusesuppe mit Markkl6Bchen /
Eierstich/GrieRkl6Rchen

O Pfifferlingcremesuppe (saisonal)

O Champignoncremesuppe

O Tomatencremesuppe

Salate:

O Tomaten-Mozzarella-Platte

O Bunte Salatplatte mit Schafskase /
Thunfisch

O Krautsalat

O Schwabischer Kartoffelsalat

Kalte Platten:

O rustikales Kasebrett

O Schinken-Salamiplatte

O Mettschweinchen

O Raucherfischplatte

O Spargelroélichen (saisonal)
O Eierplatte

O Brotkorb mit Butter

Fingerfood (kalt):
O Tortilla
O Bruschetta

O Geflllte Avocados
O Lachs-Spinat-Raélichen

Vegetarisch:
O mediterraner Gemuseauflauf

Fisch:

O Wildlachs-Spinat Auflauf

O Wildlachs auf Bandnudeln mit Dill-
Sahne-Sauce

O Matjesfilet mit Apfel-Sahne-Sauce

O Mediterranes Fischragout mit Broccoli

Fleisch:

O Hahnchenunterschenkel

O kleine naturgebratene Schnitzelchen
O HackkloBchen

O Schweinekrustenbraten

O Klassischer Schweinebraten

O Schweinefiletbraten

O Kasselerbraten

O Wildschweinbraten

O Rinderbraten

O Gulasch (Wild/Schwein/Rind)

O (Zurcher) Geschnetzeltes

O Steaks von Schwein und Hahnchen und
Thiringer Bratwiirstchen vom Grill

O Spanische Paella (ab 20 Personen)

O Schwein am SpieR (ab 40 Personen)

Beilagen:

O Erbsen-Mo6hren-Gemise

O Kaisergemuse

O Kohlrabigemise

O Spitzkohl aus dem Backofen
O Schlachtekraut

O Apfelrotkohl

O Glasierte M6hren

O Thiringer KloRe

O Petersilienkartoffeln

O Ofenkartoffeln mit Thymian & Rosmarin

dazu hausgemachten Zaziki
O Butterspatzle

Desserts:

O Obstplatte

O Limetten-Mango-Quark-Dessert
O Kirsch-Sahne-Dessert

O Creme Brilée

O Mousse au Chocolat

Datum der Feier:

Anlass der Feier:

Name:

Adresse:

Telefonnummer:

Zimmer:

Da wir keine Fertigprodukte verwenden, beachten Sie bitte: je umfangreicher die Auswahl, desto hoher ist auch die Arbeitszeit und am Ende der Gesamtpreis.




